
 

 

 

 

 

 

 

Банкетное меню 
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Специальные предложения по проведению праздничных мероприятий  

в Корпусе Бенуа Русского Музея 

 

 



 

Вариант 1 

 

 

Закуски на столе 

 

Малосольные огурчики  

Рулетики из баклажанов с грецким орехом и чесноком  

 

 

Рыбная закуска 

 

Ломтики форели, просоленные с душистым перцем   

Рулет из лосося со шпинатом  

Рулет из судака с каперсами  

Салат из тунца с рукколой и соленым огурчиком,  

подается с французским соусом «Винегрет»  

 

 

Мясная закуска 

 

Ростбиф в можжевеловом маринаде  

Печеная свинина с пряными травами  

Рулет из цыпленка с фисташками  

/закуски подаются с соусом «Хрен» и дижонской горчицей/ 

Салат «Оливье» с говядиной  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Горячее блюдо 

 

Спинка форели, сервируется овощным жульеном,  

подается с соусом «Кардинал»  

 

или 

 

Филе индейки, обжаренное на гриле,  

подается с соусом из зеленого перца,  

сервируется жульеном из овощей  

 

Десерт 

 

Сливочное парфе с фисташками  

 

 

Напитки 

 

Минеральная вода, чай или кофе  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Вариант 2 

 

 

Закуски на столе 

 

Маринованные огурчики  

Маринованные томаты шерри  

Греческие маслины/оливки  

Зеленый салат с сыром «Сулугуни», подается с соусом «Песто»  

 

 

Рыбная закуска 

 

Ломтики семги слабой соли  

Рулет из лосося с укропом  

Рулет из судака и форели со шпинатом  

Салат из копченого лосося с кунжутными семечками,   

подается с французским соусом «Винегрет»  

 

 

Мясная закуска 

 

Ломтики отварного говяжьего языка  

Филе свинины, томленое с имбирем и кунжутом  

Рулет из цыпленка с белыми грибами  

/закуски подаются с соусом «Хрен» и дижонской горчицей/ 

Салат «Столичный» с цыпленком  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Горячее блюдо 

 

Жареное филе судака в пряной панировке,  

подается с конкассе из овощей и соусом «Тонкие травы»  

 

или 

 

Свиная корейка, обжаренная на гриле,  

сервируется конкассе из овощей,  

подается с брусничным соусом  

 

 

Десерт 

 

Карамельное парфе, подается с ягодным соусом  

 

Напитки 

 

Минеральная вода, чай или кофе 

 

 

 

 

Дополнительная информация по телефону: 

+7 (921) 864-91-50 

e-mail: rusmus@palace-rest.ru 

 

 

Рассмотрим любые Ваши пожелания! 

 

Санкт-Петербург, ул. Инженерная, д. 2-4 

mailto:rusmus@palace-rest.ru

